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Gourmetbox

Das festliche Menti
Saisonal, genussvoll,
einfach inspiriert.

Wenn Genuss zum Erlebnis wird. gourmetbox.ch



Vorgeschmack

Liebe Genussmenschen

Freuen Sie sich auf ein winterliches Menu aus regionalen
Zutaten von bester Qualitat. Mit viel Sorgfalt haben wir das
Menu in unserer Gourmet-Kutche fur Sie vorbereitet.

Seit Uber 15 Jahren liefern wir unsere Gourmetboxen
schweizweit aus. In dieser Zeit haben wir stetig am Produkt
gefeilt, doch dieses Jahr ist uns ein grosserer Entwickluns-
schritt gelungen. Schauen Sie sich die neuen Verpackungen
an: Wir haben das Gesamtvolumen um Uber 50% reduziert
und den Plastikabfall um mehr als 80% gesenkt. Fur die
einzelnen Produkteverpackungen sind fast nur noch Glas,
Papier, Karton und Holz im Einsatz. Mit der Kuhllogstiklésung
wurde auch die Isolation in den Boxen Uberflissig und die
neue, kleinere Box hat den Vorteil, dass sie in jeden Kuhl-
schrank reinpasst.

Freuen Sie sich auf Schlossberger Kase der Affineure Jumi
aus Boll, die ihre Kasespezialitdten sogar auf dem Londo-
ner Delikatessenmarkt verkaufen. Dazu gibt's Bio-Brot-

li vom Angelibeck. Weiter geht es mit einem fantastischen
Topinambur-Stppchen, verfeinert mit edlem Truffel. Zum
Hauptgang punktet das Schweizer Rinds-Entrecéte nicht nur
beim Geschmack, auch die Tierhaltung erfullt die héchsten
Standards. Die Sauce aus unserem hausgemachten Saucen-
fond ist ein absoluter Klassiker aus der franzésischen Kiche
und benétigt nicht weniger als 48 Stunden fur die Herstel-
lung. Beim Dessert wird lhnen das wunderbare Marroni-Tar-
telette mit Maraschino-Kirschen und vergoldeten Mandeln
auch optisch gefallen.

Wir bedanken uns fur die geschéatzte Bestellung und win-
schen lhnen frohe Festtage.

Susanne Schanz und das Gourmetbox-Team



VORSPEISE

Mousse von altem Schlossberger Kase,
dazu Rotkohlchutney mit Champagner
und Buttertoast-Cracker

SUPPE

Topinambur-Schaumsiippchen mit Triffelol,
caramelisierten Baumniissen
und Bio-Holzofenbrot

HAUPTGANG

Medaillon vom Schweizer Rindsentrecote
und Portweinjus,

dazu tiberbackene Landmais-Taler,
Riiebli-Lauchgemiise und Federkohlchips

VARIANTE VEGETARISCH
Sautiertes Soja-Geschnetzeltes an Pommery-
Senfsauce mit Knusper von Orangen und Datteln

DESSERT

Marroni-Tartelette mit weisser Couverture,

dazu Maraschino-Kirschen
und vergoldete Mandeln




