In sorgfaltiger Handarbeit hergestellt
Finden Sie hier alle Zutaten, aus welchen wir Inr Gourmet-

Menu zubereitet haben.

Zdgern Sie bei Fragen nicht, uns jederzeit zu kontaktieren.

MARINIERTE SCHWARZWURZEL: Schwarz-
wurzeln, Butter, Zucker, Salz, Zitronensaft,
frische Vanille.

Glutenfrei, enthalt wenig Laktose.

CICORINO ROSSO: Cicorino Rosso, Salz,
Zucker, Balsamico.
Gluten- und laktosefrei.

ORANGEN-DATTELDRESSING: Orangensaft,
Rapsél, Olivendl, Datteln, Balsamico Bianco,
Kurkuma, Pfeffer, Salz.

Gluten- und laktosefrei.

ALPKASESPANE: Alpkase
Gluten- und laktosefrei.

MANDEL-SUPPE: Gemusebouillon mit Meer-
salz und Krautern (Meersalz, Zucker, Hefe-
extrakt, Gemuse (Zwiebeln, Karotten, Spinat,
Lauch, Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Star-
ke, pflanzliches Fett, Krauter (Liebstdckel,
Petersilie, Basilikum), Gewtirze), Mandeln
gehobelt, laktosefreier Rahm, Zwiebeln,
Weisswein, Amaretto, Mandelbitter, Maizena,
Salz, Pfeffer

Gluten- und laktosefrei.

CARAMEL-POPCORN: Mais, Zucker, Wasser,
Butter, Salz
Gluten- und laktosefrei.

GRILLIERTE RIBELMAISPOULARDE: Ribel-
maispoulet-Brust (CH), Rapsél, Gewurzsalz,
Pfeffer, Paprika

Gluten- und laktosefrei.

FENCHEL MIT GIN: Fenchel geputzt, Ge-
musebouillon (Meersalz, Zucker, Hefeextrakt,

Gemuse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, Lauch,
Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Starke,
pflanzliches Fett, Krauter (Liebstéckel,
Petersilie, Basilikum), Gewlrze), Gin, Butter,
Wachholderbeeren.

Glutenfrei, enthalt wenig Laktose.

WURZELGEMUSESTAMPF: Kartoffeln, Randen,
Karotten, Sellerie, Randensaft, Olivendl, Mus-
katnuss, Salz.

Gluten- und laktosefrei.

APFELCHIPS: Apfel, Leuterzucker, Zitronen-
saft, Puderzucker.
Gluten- und laktosefrei.

KALBSHUFT: Kalbshuft pariert (CH), Gewurz-
mischung (Salz, Pfeffer, Paprika), Rapsél.
Gluten- und laktosefrei.

CHILI-STERNANISJUS: Hausgemachter Jus
(Kalbsknochen, Wasser, Rotwein, Sellerie,
Karotten, Lauch, Zwiebeln, Tomatenpuree,
Sherry, Petersilie, Lorbeer, Nelken, Chili, Ros-
marin), Chiliflocken, Sternanis, Salz, Pfeffer
Gluten- und laktosefrei.

KARTOFFEL-QUITTENSTRUDEL: Kartoffeln,
Quitten, Randen, Rahm, Randensaft, Blatter-
teig (Weizenmehl, Palmfett, Rapsél, Wasser,
Weizenstarke, Zitronensaft, Alkohol, Weizen-
gluten, Hefeextrakt), Vollei, Mohn

Enthalt Gluten und Laktose.

RAHMWIRSING: Wirsing, Rahm, Weisswein,
Bouillon (Gemusebouillon mit Meersalz und
Krautern (Meersalz, Zucker, Hefeextrakt,
Gemuse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, Lauch,
Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Starke,

Zutaten




pflanzliches Fett, Krauter (Liebstéckel, Peter-
silie, Basilikum), Gewirze), Maisstéarke, Salz,
Kardamom, Ingwer, Limettenabrieb, Pfeffer,
Lorbeer.

Glutenfrei, enthalt Laktose.

TONKABOHNENCREME: Rahm, Milch, Eigelb,
Zucker, Speisegelatine, Tonkabohnen
Glutenfrei, enthalt Laktose.

CANTUCCINI-KUCHLEIN: Eiweiss, Cantucci-
ni, Eigelb, Butter, Zucker, Amaretto,
Glutenfrei, enthalt Laktose.

KAFFEESTREUSEL: Kaffeebohnen, Zucker,
Wasser
Gluten- und laktosefrei.

In unserer Gourmet-Kiiche verarbeiten wir
BIO-BROTCHEN: Bio-Weizenweissmehl, noch viele weitere, feine Produkte! Das
Wasser, Bio-Haferflocken, Bio-Roggenschrot, angegebene Menu kann deshalb, abgesehen
Bio-Sesam, Meersalz, Malzmehl. Hefe von den aufgelisteten Zutaten, Spuren von

Lak frei halt GI Milch, Ei, Soja, Fisch, Erdnuss, Haselnuss,
aktosefrel, enthalt Gluten. Sesam, Krebstieren und Gluten enthalten.

Alle Speisen gekuhlt (max. 5°C) lagern und
innerhalb von einem Tag nach der Anlieferung
konsumieren.

Hotline

Glutenfrei Laktosefrei

031320 00 15

Vegan Vegetarisch



