
In sorgfältiger Handarbeit hergestellt 
Finden Sie hier alle Zutaten, aus welchen wir Ihr Gourmet-
Menü zubereitet haben. 

Zögern Sie bei Fragen nicht, uns jederzeit zu kontaktieren.

M A R I N I E R T E  S C H WA R Z W U R Z E L :  Schwarz-
wurzeln, Butter, Zucker, Salz, Zitronensaft, 
frische Vanille.  
Glutenfrei, enthält wenig Laktose.

C I C O R I N O  R O S S O :  Cicorino Rosso, Salz, 
Zucker, Balsamico. 
Gluten- und laktosefrei.

O R A N G E N - DAT T E L D R E S S I N G :  Orangensaft, 
Rapsöl, Olivenöl, Datteln, Balsamico Bianco, 
Kurkuma, Pfeffer, Salz. 
Gluten- und laktosefrei.

A L P K Ä S E S PÄ N E :  Alpkäse 
Gluten- und laktosefrei.

M A N D E L- S U P P E :  Gemüsebouillon mit Meer-
salz und Kräutern (Meersalz, Zucker, Hefe-
extrakt, Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, 
Lauch, Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Stär-
ke, pflanzliches Fett, Kräuter (Liebstöckel, 
Petersilie, Basilikum), Gewürze), Mandeln 
gehobelt, laktosefreier Rahm, Zwiebeln, 
Weisswein, Amaretto, Mandelbitter, Maizena, 
Salz, Pfeffer  
Gluten- und laktosefrei.

C A R A M E L- P O P C O R N :  Mais, Zucker, Wasser, 
Butter, Salz 
Gluten- und laktosefrei.

G R I L L I E R T E  R I B E L M A I S P O U L A R D E :  Ribel-
maispoulet-Brust (CH), Rapsöl, Gewürzsalz, 
Pfeffer, Paprika  
Gluten- und laktosefrei.

F E N C H E L  M I T  G I N :  Fenchel geputzt, Ge-
müsebouillon (Meersalz, Zucker, Hefeextrakt, 

Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, Lauch, 
Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Stärke, 
pflanzliches Fett, Kräuter (Liebstöckel, 
Petersilie, Basilikum), Gewürze), Gin, Butter, 
Wachholderbeeren. 
Glutenfrei, enthält wenig Laktose.

W U R Z E LG E M Ü S E S TA M P F :  Kartoffeln, Randen, 
Karotten, Sellerie, Randensaft, Olivenöl, Mus-
katnuss, Salz. 
Gluten- und laktosefrei.

A P F E LC H I P S :  Apfel, Leuterzucker, Zitronen-
saft, Puderzucker. 
Gluten- und laktosefrei.

K A L B S H U F T :  Kalbshuft pariert (CH), Gewürz-
mischung (Salz, Pfeffer, Paprika), Rapsöl. 
Gluten- und laktosefrei.

C H I L I - S T E R N A N I S J U S :  Hausgemachter Jus 
(Kalbsknochen, Wasser, Rotwein, Sellerie, 
Karotten, Lauch, Zwiebeln, Tomatenpüree, 
Sherry, Petersilie, Lorbeer, Nelken, Chili, Ros-
marin), Chiliflocken, Sternanis, Salz, Pfeffer 
Gluten- und laktosefrei.

K A R TO F F E L- Q U I T T E N S T R U D E L :  Kartoffeln, 
Quitten, Randen, Rahm, Randensaft, Blätter-
teig (Weizenmehl, Palmfett, Rapsöl, Wasser, 
Weizenstärke, Zitronensaft, Alkohol, Weizen-
gluten, Hefeextrakt), Vollei, Mohn 
Enthält Gluten und Laktose.

R A H M W I R S I N G : Wirsing, Rahm, Weisswein, 
Bouillon (Gemüsebouillon mit Meersalz und 
Kräutern (Meersalz, Zucker, Hefeextrakt, 
Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, Lauch, 
Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Stärke, 
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pflanzliches Fett, Kräuter (Liebstöckel, Peter-
silie, Basilikum), Gewürze), Maisstärke, Salz, 
Kardamom, Ingwer, Limettenabrieb, Pfeffer, 
Lorbeer.  
Glutenfrei, enthält Laktose.

TO N K A B O H N E N C R E M E :  Rahm, Milch, Eigelb, 
Zucker, Speisegelatine, Tonkabohnen 
Glutenfrei, enthält Laktose.

C A N T U C C I N I - K Ü C H L E I N :  Eiweiss, Cantucci-
ni, Eigelb, Butter, Zucker, Amaretto, 
Glutenfrei, enthält Laktose.

K A F F E E S T R E U S E L :  Kaffeebohnen, Zucker, 
Wasser 
Gluten- und laktosefrei.

B I O - B R ÖTC H E N :  Bio-Weizenweissmehl, 
Wasser, Bio-Haferflocken, Bio-Roggenschrot, 
Bio-Sesam, Meersalz, Malzmehl, Hefe 
Laktosefrei, enthält Gluten.

In unserer Gourmet-Küche verarbeiten wir 
noch viele weitere, feine Produkte! Das 
angegebene Menü kann deshalb, abgesehen 
von den aufgelisteten Zutaten, Spuren von 
Milch, Ei, Soja, Fisch, Erdnuss, Haselnuss, 
Sesam, Krebstieren und Gluten enthalten.

Alle Speisen gekühlt (max. 5°C) lagern und 
innerhalb von einem Tag nach der Anlieferung 
konsumieren.

Vegan Vegetarisch
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