KULINARISCHE ANGEBOTE

Mentukarte — Das Gourmetfestival

Eine kostliche Vielfalt an auserlesenen Gerichten und regionalen Spezialitaten, die von
unseren Kéch:innen frisch und charmant vor den Augen der Gaste zubereitet werden.
Schlendern und Staunen erlaubt.

Willkommensapéro
Seelédnder Gemusechips * hausgemachte Gewlrzmandeln mit TogarashigewUlrz
Taggiasche-Oliven aus Apulien

Kleine Vorspeisen
Frischkasepraline mit getrockneten Aprikosen und geréstetem Buchweizen
Mini-Quiches mit Spinat und sonnengetrockneten Tomaten
Mini-Quiches mit Blumenkohl, Kreuzkimmel und Greyerzer
Vegane Ballchen aus Mais, weissen Bohnen und Salbei
Wassermelonen-Kaltschale

Buffets mit Live-Kochstationen
Frisches Krauter-Risotto, mit oder ohne Bio-Wachsei mit Ausbrecherkéase
Beef Brisket oder gerducherter Seitan mit sommerlichen Beilagen und Rosmarinkartoffel
Sushi «vo hie»: Nigiri mit Forelle vom Rubigenhof, Maki-Rollen mit Saibling vom Rubigenhof
und Maki-Rollen mit veganem Rauchlachs aus Susskartoffeln

Dessertbuffet
Macha-Waffeln frisch zubereitet mit Grand-Cru-Gianduja
Saisonale Glacéspezialitaten aus Boll
Mohn-Lollipops mit weisser Schokolade
Aprikosen-Limetten-Ingwer-Lollipops



Kulinarische Erweiterungen Gourmetfestival

Kasebuffet als Erweiterung zum Dessertbuffet

Alter Schlossberger Hartkase — aus Zaziwil, 14 Monate im Keller gereift
Sommerhimu — Blauschimmelkase aus Kuhmilch aus dem Gantrisch

La Bouse — samtiger Weissschimmelkédse aus dem Emmental, mit sagenhaften
55% FiT.

Dazu hausgemachtes Frichtebrot und Aprikosen-Chili-Chutney

Preis: CHF 9.50 pro Person
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