KULINARISCHE ANGEBOTE

Menukarte — Das grosse Winterfest

Das einfache Winterfest fur grosse Gesellschaften mit einem Flair fur
hausgemachte, saisonale Spezialitaten. Einfach und unkompliziert, aber dennoch
hochwertig und wertschéatzend.

Apéro
Seelander GemuUsechips
Hausgerdstete Rauchmandeln
Taggiasche-Oliven aus Apulien

Vorspeise-Tavolata
Foccaccia Triangel mit Rohschinken, Frischkase, Ruccola
Foccaccia Triangel mit Antipasti, Hummus und Zwiebelsprossen
Ausbrecher Kase vom Jumi
Sellerie-Apfelsalat mit gerésteten Mandeln
KUrbiscremesuppe vom gerésteten Hokkaido Kirbis mit Angelibrot dazu (serviert)

Hauptgang vom Buffet
Kalbsragout mit frischen Herbsttrompeten dazu Spinatspéatzlii und geschmortes Rotkraut
Vegetarische Alternative: Seitangeschnetzeltes mit Apfeln und Herbsttrompeten

Dessert

Grossmutters Gugelhopf mit Ruebli und Schokolade
Orangen-Schoggi-Gugelhopf

Lust, das Winterfest auszuschmucken?



Kulinarische Erweiterungen Das grosse Winterfest

Erweiterung Apéro

Mini-Zwiebel-Tarte mit Prosecco und Wacholder

Frischkasepraline mit getrockneten Aprikosen und gerésteten Buchweizen
Roastbeefroulade gefullt mit Dérrtomaten-Oliventartar

Vegane Béllchen aus Mais, weissen Bohnen und Salbei

Erweiterung Apéro

Heisse Marroni aus dem holzbefeuerten Ofen, dazu herrlicher, hausgemachter
Holunderbeerenwein und Apfelpunch

Austausch Hauptgang

Tessiner Brasato an kraftiger Rotweinsauce mit luftigem Kartoffelstock und
zweifarbigem Karottengemuse

Vegetairsche Alternative: Kartoffel-Waldpilz-Gulasch

Siedfleisch vom Rind mit Petersiliekartoffeln und gediinsteten Dérrbohnen an
Meerrettichsauce

Vegetarische Alternative: Kartoffel-Randenstrudel

Rindsentrecote an kraftiger Rotweinsauce mit luftigem Kartoffelstock und zwei-
farbigem Karottengemise

Vegetairsche Alternative: Kartoffel-Waldpilz-Gulasch

Glasierte Kalbsbaggli mit frischen Herbsttrompeten dazu Spinatspéatzlii und
geschmortes Rotkraut
Vegetairsche Alternative: Seitangeschnetzeltes

Erweiterung Dessert

Waffelstand mit Waldbeerenkompott und Schokoladesauce frisch vor den
Gasten zubereitet

Erweiterung Dessertbuffet mit kleinen Késtlichkeiten

Kastanientartelettes mit weisser Schokolade; Orangensalat mit getrockneten
Feigen; Luftiges Zwetschgenmousse; Hausgemachter Schokoladenkuchen mit
Courverture von Max Felchlin



