
In sorgfältiger Handarbeit hergestellt 
Finden Sie hier alle Zutaten, aus welchen wir Ihr Gourmet- 
Menü zubereitet haben. 

Zögern Sie bei Fragen nicht, uns jederzeit zu kontaktieren.

Z W I E B E LTA R T E L E T T E :  Zwiebeln, Zucker, Pro-
secco, Aceto Balsamico Bianco (Weissweinessig, 
Condimento Balsamico Bianco 10%, (Weisswein-
essig, weisser Traubenmost, Antioxidans (E220), 
Farbstoff (E150d), Antioxidans (E224)), Stern-
anis, Wacholder, Piment, Mehl, Vollei, Blätterteig 
(Weizenmehl, Pflanzenöle gehärtet, Zitronensaft 
aus Konzentrat, Kochsalz, Konservierungsmittel 
(Alkohol, verflüchtig sich beim Backen), Mehlbe-
handlungsmittel (L-Cystein und Ascorbinsäure)). 
Die Tartelettes sind laktosefrei und enthalten 
Gluten.

B Ä R L AU C H P E S TO :  Bärlauch, Parmesan (italieni-
scher Extrahartkäse, ¾ fett, aus Rohmilch, Italien), 
Pinienkerne, Olivenöl, Salz, Pfeffer. 
Das Pesto ist laktose-und glutenfrei.

E I N G E L E G T E  Z W I E B E L R I N G E :  Zwiebeln, Ge-
müsebouillon mit Meersalz (Meersalz, Zucker, 
Hefeextrakt, Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, 
Lauch, Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Himbeeres-
sig (Weissweinessig, Himbeersaft, Himbeeraroma, 
Antioxidans: Schwefeldioxid), Randensaft (Ran-
densaft, Birnensaft, Zitronensaft), Limettenblätter, 
Pfefferkörner schwarz. 
Die Zwiebelringe sind laktose-und glutenfrei.

E I N G E L E G T E R  S PA R G E LS A L AT :  Grüne Spar-
geln, Aceto Balsamico Bianco (Weissweinessig, 
Condimento Balsamico Bianco 10%, (Weisswein-
essig, weisser Traubenmost, Antioxidans (E220), 
Farbstoff (E150d), Antioxidans (E224), Weisswein, 
Knoblauch, Zucker, Rosmarin. 
Der Spargelsalat ist laktose- und glutenfrei.

L AU C H C R E M E S U P P E :  Lauch, Kartoffel mehlig, 
Knoblauch, Sonnenblumenöl, Oregano, Weisswein, 
Gemüsebouillon mit Meersalz (Meersalz, Zucker, 
Hefeextrakt, Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, 
Lauch, Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Stärke, 
pflanzliches Fett, Kräuter (Liebstöckel, Petersilie, 
Basilikum), Gewürze, laktosefreier Rahm (Butter-
milch, laktosefreie Magermilch, Palmöl, Kokosöl, 
modifizierte Stärke, Emulgatoren (Sojalecithine, 
Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), Laktase, 
Aromen) Zitronensaft, Maizena. 
Die Lauchcremesuppe ist laktose- und glutenfrei.

L AU C H S T R O H :  Lauch, Salz, Natron, Wasser. 
Das Lauchstroh ist laktose- und glutenfrei.

K R ÄU T E R Ö L :  Petersilie, Schnittlauch, Rapsöl, 
Olivenöl, Salz. 
Das Kräuteröl ist laktose- und glutenfrei.

P O U L E T F R I K A S S E E :  Pouletschenkelfleisch, heller 
Geflügelfond (Geflügelkarkassen, Rapsöl, Sonnen-
blumenöl, Sellerie, Lauch, Karotten, Champignons, 
Zwiebeln, Weisswein, Lorbeer, Rosmarin, Salbei), 
Olivenöl, Schalotten, Knoblauch, Weisswein, lakto-
sefreier Rahm (Buttermilch, Wasser, laktosefreie 
Magermilch, Palmöl, Kokosöl, modifizierte Stärke, 
Emulgatoren (Sojalecithine Guarkernmehl, Johan-
nisbrotkernmehl), Laktase, Aromen), Salz, Pfeffer, 
Zitronensaft, Schnittlauch, Petersilie, Estragon, 
Maizena. 
Das Frikassee ist laktose- und glutenfrei.

S C H WA R Z E R  R E I S :  Venere-Reis, Salz, Lorbeer. 
Der schwarze Reis ist laktose- und glutenfrei.
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S H E R RY- R A H M S AU C E :  Kalbsjus (Kalbsknochen, 
Kalbsfüsse, Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Tomaten-
püree, Rotwein, Salz, Pfeffer, Lorbeer, Thymian, 
Rosmarin, Knoblauch), laktosefreier Rahm (Butter-
milch, Wasser, laktosefreie Magermilch, Palmöl, 
Kokosöl, modifizierte Stärke, Emulgatoren (Soja-
lecithine Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), 
Laktase, Aromen), Sherry, Salz, Pfeffer schwarz, 
Maizena. 
Die Sherry-Rahmsauce ist laktose- und gluten-
frei.

R H A B A R B E R  U N D  R A D I E S L I :  Rhabarber, 
Radiesli, Olivenöl, Zucker, Salz, Aceto Balsamico 
Bianco (Weissweinessig, Condimento Balsamico 
Bianco 10%, (Weissweinessig, weisser Trauben-
most, Antioxidans (E220), Farbstoff (E150d), Anti-
oxidans (E224)). 
Das süsssauer eingelegte Gemüse ist laktose- 
und glutenfrei. 

C A P U N S :  Magerquark (aus pasteurisierter Milch), 
Eigelb past., Mehl, Krautstiele, Karotten, Sellerie, 
Lauch, Pfälzerkarotten, Schalotten, Knoblauch, 
Muskat, Olivenöl. 
Die Capuns enthalten Laktose und sind gluten-
frei.

K Ä S E S AU C E :  Laktosefreier Rahm (Butter-
milch, laktosefreie Magermilch, Palmöl, Kokosöl, 
modifizierte Stärke, Emulgatoren (Sojalecithine, 
Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl), laktosefreie 
Milch (Milchgetränk mit 1,5 % Milchfett, laktose-
frei, UHT erhitzt, Magermilch, Milchprotein, Rahm, 
Milchmineralstoffe, Laktase, Emulgator (Sojaleci-
tihin), Molkenpulver, Stabilisator (E 464), Kochsalz, 
Gerstenmalz), Parmesan (Italienischer Extrahart-
käse, ¾ fett, aus Rohmilch, Italien), Weisswein, Salz, 
Pfeffer, Muskat, Knoblauch, Maizena.  
Die Käsesauce ist laktose- und glutenfrei. 

In unserer Gourmet-Küche verarbeiten wir 
noch viele weitere, feine Produkte! Das 
 angegebene Menü kann deshalb,  abgesehen 
von den aufgelisteten Zutaten, Spuren von 
Milch, Ei, Soja, Fisch, Erdnuss, Haselnuss, 
 Sesam, Krebstieren und Gluten enthalten.

Alle Speisen gekühlt (max. 5°C) lagern und 
innerhalb von einem Tag nach der Anlieferung 
konsumieren.

G E F Ü L LT E  K A L B S H U F T :  Kalbshuft, Rohschinken 
(Schweinefleisch (Schweiz), Kochsalz, Gewürze, 
Milchzucker, Konservierungsstoff: E252, Antioxy-
dationsmittel: E301. Kochsalzgehalt insgesamt: 
4.2%)), Gemüsebrunoise, Petersilie, Thymian, 
Salz, Pfeffer, Paprika, Rapsöl, Parmesan (Italieni-
scher Extrahartkäse, ¾ fett, aus Rohmilch, Italien), 
Kalbsbrät (Kalbsfleisch Schweiz, Speck, Wasser, 
Schweinefleisch, Kochsalz, Milchzucker, Milchei-
weiss, Gewürze, Gewürzextrakte, Stabilisator E450, 
Geschmacksverstärker E621, Säureregulatoren 
(E260, E270, E330, E334)). 
Die gefüllte Kalbshuft ist laktose- und glutenfrei.

S T R E U S E L K U C H E N :  Butter, Zucker, Vollei, Milch, 
Mehl, Backpulver, Holunderbeerensirup (Zucker, 
Holunderbeerensaft 34%, Säuerungsmittel: Zitro-
nensäure ohne Konservierungsmittel), Erdbeeren, 
Vanille. 
Der Streuselkuchen enthält Laktose und Gluten.

H O LU N D E R B E E R E N C O U L I S :  Holunderbeerensi-
rup, Heidelbeeren, Agavendicksaft (100% Agaven-
saft), Wasser, Limettensaft. 
Das Coulis ist laktose- und glutenfrei.

P I S TA Z I E N :  Pistazien. 
Die Pistazien sind laktose- und glutenfrei.

B AC K WA R E N :  Weissmehl (Weizen), Malzmehl, 

Vegan Vegetarisch
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