
In sorgfältiger Handarbeit hergestellt 
Finden Sie hier alle Zutaten, aus welchen wir Ihr Gourmet- 
Menü zubereitet haben. 

Zögern Sie bei Fragen nicht, uns jederzeit zu kontaktieren.

G E S C H M O R T E R  B R Ü S S E L E R :  Brüsseler Endi-
vien, Orangensaft, Senfkörner, Agavendicksaft, 
Olivenöl, Orangenabrieb.  Der Brüsseler ist lakto-
se- und glutenfrei.

S C H WA R Z W U R Z E L  P E S TO :  Schwarzwurzeln, 
Mandeln, getrocknete Feigen, Olivenöl, Orangen-
saft. Die Pesto ist laktose- und glutenfrei.

B LU TO R A N G E N C H I P S :  Blutorangen, Puderzu-
cker. Die Chips sind laktose- und glutenfrei.

B LU TO R A N G E N G E L E E :  Blutorangen, Blutoran-
gensaft, Orangensaft, Sherry, Agavendicksaft, Chili, 
Salz, Xanthan (Xanthangummi, E415, kann Spuren 
von Ei, Erdnüssen, Milch, Schalenfrüchten, Sesam-
samen, Sellerie, Senf oder Sulfite enthalten). Das 
Blutorangengelée ist laktose- und glutenfrei.

K A R TO F F E L- S E N F - S U P P E :  Kartoffeln, Lauch, 
Weisswein, Gemüsebouillon (Meersalz, Zucker, 
Hefeextrakt, Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, 
Lauch, Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Vollrahm 
laktosefrei (UHT erhitzt, Verdickungsmittel (E407), 
Laktase), Senfpulver, Lorbeer, Rapsöl, Sonnen-
blumenöl, Olivenöl, Salz, Pfeffer. Die Suppe ist 
laktose- und glutenfrei.

D Ö R R P F L AU M E N C R U M B L E :  Rotkohl, getrock-
nete Pflaumen, Olivenöl, Kakaopulver, Rotwein, 
Mandeln gemahlen (kann Spuren von Haselnüssen 
enthalten), Mehl glutenfrei (Maisstärke, Reismehl, 
Flohsamenschalen, Linsenmehl, Dextrose, kann 
Spuren von Soja enthalten). Die Pflaumenerde ist 
laktose- und glutenfrei.

P E T E R S I L I E N - S E N F K N U S P E R :  Senfkörner, 
Petersilie, Apfelessig (Apfelessig, Antioxidants 
(Ascorbinsäure), Balsamico Bianco (Weisswein-

essig, Condimento Balsamico Bianco 10%, Zucker, 
Estragon frisch, Piment, Nelken, Lorbeer, Salz, 
Petersilie getrocknet. Der Senfknusper ist laktose- 
und glutenfrei.

Z O P F K N Ö D E L :  Butterzopf (Weizenmehl, Wasser, 
Butter, Backhefe, Vollei, Zucker, Speisesalz, Molken-
pulver, Gerstenmalzmehl, Mehlbehandlungsmittel 
(E300), Aengelibrot (Weizenmehl, vegan), Dörr-
pflaumen, Zwiebeln, Butter, Milch, Eigelb pas-
teurisiert, Eiweiss pasteurisiert, Gemüsebouillon 
(Meersalz, Zucker, Hefeextrakt, Gemüse (Zwiebeln, 
Karotten, Spinat, Lauch, Tomaten, Spargeln, Knob-
lauch), Salz, Pfeffer 
Die Knödel enhalten Gluten und Laktose.

G E W Ü R Z J U S :  Kalbsfond (Kalbsknochen Kalbs-
füsse, Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Tomatenpüree, 
Rotwein, Wasser, Salz, Pfeffer, Lorbeer, Tymian, 
Rosmarin, Knoblauch), Datteln, Sternanis, Zimt, 
Lebkuchengewürz (Zimt, Orangenschalen, Korian-
der, Zitronenschalen, Sternanis, Fenchel, Mus-
katblüte, Muskatnuss, Nelken, Kardamom), Salz, 
Pfeffer,  Maizena (native Maisstärke). Der Jus  ist 
laktose- und glutenfrei.

V E G E TA R I S C H E R  G E W Ü R Z J U S :  Karotten, Selle-
rie, Pfälzer, Lauch, Tomatenpüree, Rotwein, Wasser, 
Petersilie, Rosmarin, Thymian, Knoblauch, Zwiebeln, 
Maizena (native Maisstärke), Datteln, Sternanis, 
Zimt, Lebkuchengewürz (Zimt, Orangenschalen, 
Koriander, Zitronenschalen, Sternanis, Fenchel, 
Muskatblüte, Muskatnuss, Nelken, Kardamom), 
Salz, Pfeffer. Der Vegi-Jus ist laktose- und gluten-
frei.

Z
u

ta
te

n



E N T R E C OT E :  Rinds-Entrecôte (CH), Salz, Pfeffer, 
Paprika, Sonnenblumenöl, Rapsöl. Das Fleisch ist 
laktose und ist glutenfrei.

G E D Ü N S T E T E R  F E D E R KO H L :  Federkohl, Salz, 
Pfeffer, Haselnussöl geröstet, Olivenöl, Nat-
ron. Das Gemüse ist laktose und glutenfrei.

G E F Ü L LT E  R OT KO H L B L ÄT T E R :  Rotkohl, Apfeles-

sig, Zwiebeln, Marroni, Knoblauch, Quinoa, Tomatenpü-

ree (Tomatenpüree aus Konzentrat, Zucker), Pommery 

Senf, Rotwein, Gemüsebouillon (Meersalz, Zucker, 

Hefeextrakt, Gemüse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, 

Lauch, Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Nelken, Lor-

beer, Pfeffer, Salz. Die gefüllten Blätter sind laktosefrei 

und glutenfrei.

A P F E LS T R U D E L :  Äpfel, Mandeln gerieben (kann 
Spuren von Haselnüssen enthalten), Marzipan, 
Butter, Strudelteig (Halbweissmehl, Weizenmehl), 
Glucosesirup, Kartoffelstärke, Sonnenblumenöl, 
Branntweinessig, Kochsalz, Konservierungsstoffe 
(E202),  brauner Zucker, Calvados, Zimt. Der Stru-
del ist laktose- und glutenfrei.

VA N I L L E S AU C E :  Laktosefreie Milch (Magermilch, 
Milchprotein, Wasser, Rahm, Milchmineralstoffe, 
Laktase) Zucker, Maizena, Eier, Vanilleextrakt, 
Vanille mix. Die Vanillesauce ist laktose- und 
glutenfrei.

E I N G E L E G T E  C R A N B E R R I E S :  Cranberries, brau-

ner Zucker, Zitrone, Vanillemark, Nelken, Zimt, Stern-

anis. Die Cranberries sind laktose- und glutenfrei. 

.

In unserer Gourmet-Küche verarbeiten wir 
noch viele weitere, feine Produkte! Das 
 angegebene Menü kann deshalb,  abgesehen 
von den aufgelisteten Zutaten, Spuren von 
Milch, Ei, Soja, Fisch, Erdnuss, Haselnuss, 
 Sesam, Krebstieren und Gluten enthalten.
Alle Speisen gekühlt (max. 5°C) lagern und 
innerhalb von einem Tag nach der Anlieferung 
konsumieren.

Vegan Vegetarisch
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