
Stöbern Sie durch unsere Angebote 
für private Feste und Firmenevents. 

 gourmetbox.ch

Gourmetbox gibt’s auch als Catering.
Geniessen Sie die Kulinarik aus unserer 
Feinschmeckerküche an Ihrem nächsten 

Event. Unser Catering kann unkompliziert, 
innovativ oder edel, aber sicher immer 

nachhaltig und mit Stil.

G o u r m et b ox  G m b H
F re i b u rg st r a s s e  4 5 3
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Te l e fo n  0 31  3 1 8  1 5  1 5
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Frühlingsmenü 25
Überraschend, saisonal, 
einfach inspiriert.
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gourmetbox.chWenn Genuss zum Erlebnis wird.



VO R S P E I S E

S U P P E

H AU P TG A N G

D E S S E R T

Liebe Genussmenschen

Es gibt viele gute Gründe den Frühling zu mögen.

Während die Sonne täglich an Kraft gewinnt, beginnen am Bo-

den farbige Blumen und junge Pflanzen zu spriessen. In den 

Baumwipfeln zwitschern die Vögel aufgeregt Ihre Balzmelodi-

en und bald schon liegt das beruhigend Summen der Bienen 

in der Luft. 

Nach der Winterpause bietet uns der Frühling wieder viel Ab-

wechslung auf dem Teller. Statt lagerbarem Wurzelgemüse 

kommt nun wieder frisches Gemüse und Salat auf den Spei-

seplan.

Im aktuellen Frühlings-Menü verarbeiten wir frische Spargeln, 

Mairüben und Kefen – aber auch Rhabarber und Radisli. Ganz 

allgemein kommen in dieser Jahreszeit wieder leichtere Zu-

bereitungsarten und vielfältigere Geschmacksnoten zum Zug. 

Lassen Sie sich von diesem leichten und raffinierten Menü in-

spirieren. 

Wir wünschen Ihnen eine genussvolle Zeit.

Susanne Schanz und das Gourmetbox-Team
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Mairüben-Ceviche 
mit Morchel-Haselnusscremolata  
Bärlauchemulsion und Brotchips

VO R S P E I S E

Spargelcappuccino 
Rahmmousse und hausgeröstete 

Zwiebeln
Erbsenstaub und Bio-Holzofenbrot

S U P P E

Kalbsblankett (CH) mit Zitronenthymian
junges, buntes Frühlingsgemüse

 dazu Safran- Kartoffelstock 
knuspriger Kartoffelchip

VA R I A N T E  S U P E R I E U R 

Rindsentrecote  (CH)  mit Sherry-Jus 

VA R I A N T E  V E G E TA R I S C H

Räuchertofublankett mit 
Zitronenthymian

H AU P TG A N G

Mascarponemousse mit  
Rhabarberkompott

dazu Biscuitschwämme 
und Vanillestreusel

D E S S E R T


