In sorgfaltiger Handarbeit hergestellt
Finden Sie hier alle Zutaten, aus welchen wir Inr Gourmet-

Menl zubereitet haben.

Zogern Sie bei Fragen nicht, uns jederzeit zu kontaktieren.

MAIRUBEN-CEVICHE: Mairtiben, Aceto Bianco,
Himbeeressig, Limettensaft, Sonnenblumend|,
Senfsamen, Ingwer, Agavendicksaft, Salz, Pfeffer.

MORCHEL-HASELNUSSCREMOLATA: Rote
Zwiebeln, Morcheln, Knoblauch, geriebene Hasel-
nusse, Rosmarin, Portwein.

BARLAUCHMULSION: Barlauch, Olivenél.

BROTCHIPS: Bio-Valser/Roggenvolkorn-Sauer-
teigbrot (vegan), Olivendl.

SPARGELCAPPUCCINO: Grlne Spargeln, Zwie-
beln, Gemusebouillon mit Meersalz und Krauter
(Meersalz, Zucker, Hefeextrakt, Gemuse (Zwie-
beln, Karotten, Spinat, Lauch, Tomaten, Spargeln,
Knoblauch), Stérke, pflanzliches Fett, Krauter
(Liebstockel, Petersilie, Basilikum), Maizena, Son-
nenbumendl, Rapsdl, pflanzlicher Rahm (Linsen-

protein, Rapsdl, Linsenmehl, Kokosfett, Zucker).

ERBSENSTAUB: Grunerbsen, getrocknet.

RAHMMOUSSE: Laktosefreier Rahm (Ver-
dickungsmittel (E407), Laktase, Rahmhalter
(Dextrose).

HAUSGEROSTETE ZWIEBELN: Rote Zwiebeln,
Maizena.

KALBSBLANKETT MIT ZITRONENTHYMIAN:
Kalbsragout (CH), Kalbsfond (Kalbsknochen,
Zwiebel, Sellerie, Karotten, Gewiirze), Weisswein,
Bouquet Garni (Sellerie, Zwiebeln, Lauch), Ge-
wirzsacklein, Zitronenthymian, Butter, Weissmehl,
Rahm, Zitronensaft, Zitronenabrieb.

SAFRAN-KARTOFFELSTOCK: Kartoffeln, Milch,
Olivendl, Vollrahm, Salz, Pfeffer, Safran.

FRUHLINGSGEMUSE: Pfalzer, Kefen, Zitronensaft,
Salz, Pfeffer, Olivendl.

RADIESLI:

Radiesli, Salz, Rapsél, Randenpulver.

KARTOFFELCHIPS MIT KERBEL: Kartoffeln,
Kerbel, Salz, Pfeffer, Olivenol.

(CH),
Pfeffer,

RINDSENTRECOTE: Entrecote Raps-

6l,  Sonnenblumendl, Salz, Paprika.

SHERRY-JUS: Kalbsfond hausgemacht (Kalbs-
knochen, Zwiebeln, Karotten, Sellerie, Tomaten-
purree, Rotwein, Pfeffer, Nelken, Lorbeer), Salz,
Maizena, Rahm (Linsen-

Sherry, pflanzlicher

protein, Rapsél, Linsenmehl, Kokosfett, Zucker).



RAUCHERTOFUBLANKETT MIT ZITRONEN-
THYMIAN: Rauchertofu (Wasser, Sojabohnen,
isoliertes Sojaprotein, Festigungsmittel (Glucono-

In unserer Gourmet-Kuiche verarbeiten wir
noch viele weitere, feine Produkte! Das
angegebene Menul kann deshalb, abgesehen

delta-Lacton, Kalzium, Chlorid)), Senf, Senfsamen, vemalen anizslisieien Avisien, SErEnvEn
Knoblauch, Olivendl, Weisswein, Gemusebouillon Milch, Ei, Soja, Fisch, Erdnuss, Haselnuss,
mit Meersalz und Krauter (Meersalz, Zucker, Hefe- Sesam, Krebstieren und Gluten enthalten.

extrakt, Gemuse (Zwiebeln, Karotten, Spinat, Lauch,
Tomaten, Spargeln, Knoblauch), Starke, pflanzliches
Fett, Krauter (Liebstockel, Petersilie, Basilikum),
pflanzlicher Rahm (Linsenprotein, Rapsél, Linsen-
mehl, Kokosfett, Zucker), Zitronenthymian, Nelken.
Das Rauchertofublankett ist laktose- und glutenfrei.

MASCARPONE MOUSSE: Mascarpone (Rahm,
Milch, Saureregulator: Zitronensaure), Zucker,
Limettenabrieb, Gelatine, Vollrahm.

Das Mousse enthélt Laktose und ist glutenfrei.

BISCUITSCHWAMME: Zucker, Eigelb (past.),
Eiweiss (past.), Mehl, Backpulver, Salz.
Die Schwamme sind laktosefrei und enthalten

Gluten.

RHABARBERKOMPOTT: Rhabarber, Zucker,
Vanille.

Das Kompott ist laktose- und glutenfrei.

VANILLESTREUSEL: Butter, brauner Zucker, Mehl|,
Honig, Vanille.
Die Streusel enthalten Laktose und Guten.

BACKWAREN: Weissmehl (Weizen), Malzmehl,
Haferflocken, Sesam, Meersalz, Hefe, Wasser.

Das Brétchen ist laktosefrei und enthalt Gluten.
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Alle Speisen gekiihlt (max. 5°C) lagern und
innerhalb von einem Tag nach der Anlieferung
konsumieren.

Laktosefrei

Vegetarisch



